附件4 

首届“韶食杯”饼干烘焙大赛评分标准

初赛评分标准（100分）
	序号
	考察项目和分数
	得分

	1
	产品计划书的完整性和规范性,15分
	

	2
	创新性，30分
	

	3
	内容科学性，30分
	

	4
	可操作性,25分
	

	合计（分）100分
	


决赛评分标准（100分）
	序号
	考察项目和分数
	得分

	1
	准备工作（台面整洁、原材料和设备齐全），10分
	

	2
	操作过程（分工明确、协作默契度、卫生安全、操作顺畅、无失误），15分
	

	3
	产品外观（饼干颜色美观、形状完整有创意、厚薄均匀），20分
	

	4
	口感和味道（酥脆刚好、甜咸适中、香味郁人等）30分
	

	5
	创意和解说（解说大方得体、表述清晰、流畅，对产品配方、外形等创意描述详细准确；），15分
	

	6
	时间控制（在预定时间内完成），10分
	

	合计（分）100分
	




