
韶关学院

ISO9000质量、ISO22000食品管理体系内部审员 课程表   
	具体时间
	地点
	课程内容

	4月12日（周六） 上午8：00－11：40
	南2-D402
	ISO9000、ISO22000质量管理标准和食品安全管理标准的概述、区别及联系

	4月12日（周六） 下午14：40－18：20
	南2-D402
	质量管理原则、术语、ISO9001《质量管理体系要求》标准

	4月12日（周六） 晚上20：00－21：40
	南2-D402
	质量管理原则、术语、ISO9001《质量管理体系要求》标准

	4月13日（周日） 上午8：00－11：40
	南2-D402
	食品中的危害（GMP）、卫生标准操作程序（SSOP）

	4月13日（周日） 下午14：40－18：20
	南2-D402
	危害分析和关键控制点

	4月13日（周日） 晚上20：00－21：40
	南2-D402
	危害分析和关键控制点

	4月18日（周五）7、8节 16：30-18：00
	南1-B202
	ISO22000食品安全管理标准内容讲解

	4月18日（周五）9、10节 20：00-21：40
	南1-B202
	ISO22000食品安全管理标准内容讲解

	4月19日（周六） 下午14：40－18：20
	南2-D402
	ISO22000食品安全管理标准内容讲解

	4月19日（周六） 晚上20：00－21：40
	南2-D402
	质量/食品安全管理体系内部审核

	4月20日（周日） 上午8：00-11：40
	南2-D402
	总复习：习题讲解、复习答疑

	4月20日（周日） 下午14：40－18：20
	南2-D402
	

	4月20日（周日） 晚上20：00－21：40
	南2-D402
	

	课程结束一周内
	待定
	笔试（2个小时）
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